
BIÈRES PRESSIONS
        25CL - 50CL

          ASAHI - 4,4°   3,50 - 6,50
 Blonde italienne à la douce amertume

          GROLSH WIESEN - 5,1° 4,00 - 7,50
 Blanche à haute fermentation

           MEANTIME IPA - 4,7°  4,50 - 8,50
 Brune d’abbaye aux notes caramélisées

           BIÈRES BOUTEILLES 6
 Demandez à notre équipe pour    
 connaître la pépite du moment !

CHUPITOS ! BAR À SHOOTERS 

 A l’unité  4€ ou au mètre 30€

CHOCO CAKE
Vodka, liqueur chocolat mozart, liqueur frangelico

ORGASME
Bailey’s, amaretto, cointreau

GOLDEN T
Tequila, amaretto, cointreau
 
SPISWEET   - sans alcool -
Citron, vanille, ginger beer 

LITRON A PARTAGER
Cocktails servis au litre. 
Le deal c’est de partager mais aucune obligation !

GIN FIZZ    25
Gin Beefeater, citron vert, sucre bio français, soda
 
MOJITO 
Classico    30
Passion OU mandarine OU fruits rouges 35

SANGRIA BLANCA   20
Vin blanc infusé épices & fruits frais, cointreau

MOCKTAILS     7

VAMOS CHICOS
Gin Ceder’s 0%, purée passion, citron vert, basilic 
frais, sirop piment cannelle maison
 
BIBAPELOULA A WHOP BIP BOP !
Jus pomme bio, citron vert, menthe fraîche, 
lait coco. oleo saccharum banane cannelle maison

DOUCE FOLIE
Purée mandarine, citron vert, sirop vanille, 
soda water

CRÉATIONS BARISTA 12

BOMBACITO
Rhum Secha Da Silva café & chocolat, cointreau
cold brew, sucre muscovado 

DONKEY KONG
Monkey Shoulder,  liqueur bananes,  espresso
oleo saccharum bananes cannelle maison

LES CLASSIQUES             10

PORNSTAR MARTINI
Vodka, liqueur & purée passion, 
citron vert, sirop vanille, shot champagne

BRAMBLE
Gin , crème de mûres, citron vert, sucre bio français

SPICY MARGARITA
Tequila Plata Altos, citron vert, sirop piment cannelle 
maison, cointreau - cocktail granité -

COCKTAILS CRÉATIONS 12

MANDALORIAN
Gin Malfy, liqueur & purée mandarine,  
shrubb mandarine maison

CE SOIR TU DÉCOLLES !
Rhum Havana especial, purée passion, basilic frais
sirop piment cannelle maison

FROSÉ, POSÉ
Vodka, rosé, fruits rouges frais, crème de framboise
citron vert - cocktail granité -

QUÉ BUENO, QUÉ RICO, QUÉ LINDO ... ?
Hendricks Flora Adora, sirop de rose, champagne
fruits rouges frais

UN MOINE AU BRÉSIL
Cachaca, Chartreuse, melon frais, citron vert 
sucre bio français, nuage d’oeuf

SIGNATURE
Une création sur-mesure du bartender

HH 
17H-19H 



       6

Fils de Pomme s'appuie sur 2 siècles de tradition 
familiale cidricole et revisite la tradition du cidre 
avec une vision engagée et contemporaine. 

1ère cidrerie française engagée 100% biologique, 
récompensée par deux fois vice-meilleur cidre du 
monde. 

Deux recettes au choix :

     BRUT
Un brut hors norme et peu sucré, avec des notes 
subtiles de pommes sauvages caramélisées

     ROSÉ
Un cidre rosé envoûtant par ses notes parfumées 
de fleurs de sureau et la fraîcheur de l'hibiscus

                4,50

Hard Seltzer, c’est quoi? 

Bewiz, c’est un mix subtil d’alcool issu de la 
fermentation de poire, d’arômes naturels de fruits 
et de plantes, et de quelques bulles faibles en 
calories.

     CITRON, GINGEMBRE, PAMPLEMOUSSE 
 La touche acidulée

Le Cidre Botanique Français

SUZANNE   
SUZANNE c’est notre coup de coeur de la saison. 
Des vins de fruits maturés 100% Croix-Roussien!

Des recettes d’apéritifs remis au goût du jour, 
des fruits de saison, des vins bio & végan, de l’eau 
de source, une eau de vie du Périgord, et rien 
d’autre !
 
Tout est réalisé localement. Exclusivité XRousse!
 
VIN DE ZESTES DE POMELO BIO
Des notes d'agrumes tout en douceur.
De la fraîcheur et une légère pointe d'amertume 
pour sublimer le tout.

VIN DE ZESTES DE CITRON DOUX BIO
Un parfum citronné subtil et doux. Une très 
grande longueur en bouche. Un must !

VIN DE SAISON
Laissez-vous surprendre par la recette de saison 
en édition très limitée!

Servi sur glace - 12cl - 4,50€

VINS AU VERRE             12,5cl  - 45cl

FOND CROZE   BIO  
Rouge - Cotes du Rhone - AOC - 2021
OPALINE  
Blanc - Gard- IGP - 2021
NOISETTE BIO 
Blanc - Côtes de Gascogne - IGP - 2020
CHATEAU FAVORI   BIO   
Rosé - Méditerannée - IGP - 2021

VINS BOUTEILLES 
FAUGERES LE SILLON  BIO  
Languedoc - AOP -2021
LES ADHEMAR VIEILLES VIGNES 
Grignan - AOP - 2021
CHAI ST OLIVE 
Syrah - VFD - 2022

CHAI ST OLIVE   
Viognier - VDF- 2021
LE PETIT MONT
Sauvignon - IGP - 2021
NOISETTE BIO 
Côtes de Gascogne - IGP - 2020

CHATEAU FAVORI   BIO   
Méditerannée - IGP - 2021

Pour plus d’infos sur nos vins et spiritueux, demandez à l’équipe !
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BOISSONS FRAÎCHES

RECETTES MAISON

LIMONADE ou CITRONNADE  30CL 3,50€
 Classic
 Concombre & Melon
 Fruits rouges & Basilic

THÉ GLACÉ         30CL   3,50€
 Recette du moment

JUS PRÉSSÉS         35CL  4,50€
 Oranges
 Pommes bio  
    Shot de Café     + 1€

SOFTS
 Coca - classic & zero    33CL  3,50€
 Sirop & Diabolo      35CL  2,50€

MOMENTO COFFEE
-
PRIVATISATIONS
ÉVÉNEMENTS
ÉCOLE BARISTA

GRANDE RUE DE LA 
CROIX ROUSSE, LYON 4

RUE SALOMON REINACH
LYON 7

49
49



GRATINÉS      13

Gratins maison de Ravioles de Royans Label Rouge 
gratinés de mozzarella & servi avec salade verte

ROCKITO
Poulet rôti & pesto

SMOCKITO
Saumon fumé & ciboulette

SALAD BOWL    11

Nos salad bowls sont composées de salade verte, 
crudités de saisons & vinaigrette soja sésame

A vous de choisir une gartinure au choix parmi :

 Poulet rôti  
 Saumon fumé
 Pastrami
 Falafel spicy

TAPAS Y MAS

THE MIXTE BY MOMENTO  18 
Assortiment charcutaille & frometon

DIP MY NACHOS      
Guacamole    9 
Houmous    6 
DUO     12 

GARLIC BREAD    6
Pain à l’ail & fines herbes gratinés de mozza

DIP MY BALLS    10
Spicy falafel & tapenades de poivrons

ST FELICIEN AU FOUR   8
 
TERRINE CAMPAGNE A L‘ANCIENNE 5

BURRATA    10
Tartares de légumes marinés

CHORIZO IBERICO EXTRA   12
Chorizo Iberico à déguster 100g 

LA FFF     6
Saumon fumé, feta, tomates confites & basilic

CROQ’ MAISONS     8,50

MONTAGNA         
Porchetta, cantal & béchamel

MOUMOUSS           
Tartares de légumes confits & houmous

BESTY       
Poulet rôti, cheddar rouge & pesto

PINKMAN          
Saumon fumé  & béchamel

BROOKLYN          
Pastrami poivré, cheddar rouge, pickels

IBERICO
Chorizo iberico, tapenades de poivrons 

Nos croq’ sont servis gratinés & salade verte 

 
 NOS DOUCEURS
BROOKIE   3,50
Le mix génial entre le brownie et le cookie

BROWNIE   3,50
Chocolat & noix

CHEESECAKE   4,50
Nature
Caramel beurre salé
Pâte à tartiner artisanale
Mangue Passion

BANANA BREAD  3,50
Cake banane & cannelle, coulis au choix

BRIOCHE PERDUE  4
Brioche façon pain perdue,  coulis au choix

GAUFRE DE LIEGE  4
Gaufre garni de perles de sucre,  coulis au choix

COULIS
Caramel beurre salé
Pâte à tartiner artisanale
Fruits rouges

Liste des allergènes disponible sur simple demande.

WWW.MOMENTO-COFFEE.FR



BRUNCH
 

-

CAFÉ CLASSIQUE ou THÉ 
Au choix à la carte

JUS D’ORANGES PRÉSSÉES

PANCAKES
Topping - caramel beurre salé ou sirop d’érable

ou pate à tartiner artisanale

ou

GRANOLA MAISON
Yaourt frais, fruits de saisons, muesli aux noix, miel

HOT DOGGY DOGGY
Pain brioché de région, recette du jour accompagné de salade verte

DESSERT
Un large choix de gourmandises à la carte, n’hésitez pas à consulter 

la team ou aller directement choisir en vitrine, le plus dur c’est de choisir... 

-

24,90€

BRUNCH SERVIS TOUS LES DIMANCHES DE 11H À 15H
RESERVATIONS FORTEMENT CONSEILLÉES

-
LA FORMULE BRUNCH EST SERVIE POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE

 

Espresso
Doppio

Americano
Cappuccino

Latté
Chocolat au lait

Mokaccino
Chai latté
Dirty Chai
Matcha
Golden Latté

   

+1€

INCLUS

WWW.MOMENTO-COFFEE.FR


